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HERZLICH WILLKOMMEN

Lassen Sie sich verwohnen mit frischer, authentischer Kiiche
- aus ltalien. Wir bieten lhnen immer neue geschmackliche
Highlights. Wir kochen ausschlieSlich frisch, mit ausgewahlten
Zutaten und bereiten unsere Gerichte mit viel Liebe selbst zu.
Wir hoffen Sie mit unseren Kreationen begeistern zu kénnen und

freuen uns Uber Ihren Besuch in unserem Ristorante.

IHRE FAMILIE PIZZULO

APERITIVO

APEROL SPRITZ 5.50 €
Sekt*, Aperol'?, Orangensaft

HUGO 550 €
Sekt*, Holundersirup, Minze

GRANATAPFEL SPRITZ 5.50 €
Sekt*, Granatapfelsirup, Granatapfelkerne

HIMBEER SPRITZ 5.50 €

Sekt*, Himbeersirup, Himbeeren
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ANTIPASTI .
01 BRUSCHETTA AL POMODORO 5.50 €
Brot" ' mit Tomatenwdirfel und Knoblauch
02 CAPRESE 9.00 €
Mit Tomaten und Mozzarella, mit italienischem WeilRbrot'
06 ZUPPA DI POMODORO 5.50 €
Tomatencremesuppe, mit italienischem WeifSbrot®'
70 CAPRESE DI BUFALA 12.00 €
Mit Tomaten und Buffelmozzarella, mit italienischem Weillbrot?'
04 CARPACCIO DI MANZO 12.50€
Hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit Rucola und Parmesankase!, mit italienischem WeilSbrot?'
03 VITELLO TONNATO 12.50 €
Kalbsfiletscheiben mit ThunfischcremesofRed, mit italienischem WeilRbrot*'
07 PIZZABROT CON BURRO ALLE ERBE 4.50 €
Pizzabrot®' mit Krauterbutter'
71 PIZZABROT BRUSCHETTA AL POMODORO 7.00 €

Pizzabrot?' mit Tomatenwdirfel und Knoblauch




INSALATE

08 BELLA ITALIA

Salatteller' mit Kochschinken®*®'2 und Ei, mit italienischem Weibrot*'

09 INSALATA DI RUCOLA

Rucola, frische Tomaten, Walnuss, Parmesankase!, mit italienischem Weiltbrot!

10 INSALATA MISTA

Beilagensalat, mit italienischem Weillbrot!

11 INSALATA DI POLLO

Salatteller mit Hahnchenbrustreifen und Gemise, mit italienischem WeiRbrot?'

12 INSALATA DI POMODORO

Tomaten und Zwiebeln, mit italienischem WeilRbrot*'

13 INSALATA VENETA

Salatteller mit Thunfisch® und Zwiebeln, mit italienischem Weilbrot®'

75 INSALATA CON AVOCADO

9.50 €

9.50 €

4.90 €

12.90 €

6.00 €

10.50 €

12.90 €

Salatteller mit Avocadoscheiben, Granatapfel und Parmesankdse, mit italienischem WeiSbrot?'

76 INSALATA FRUTTI DI MARE

Salatteller mit Meeresfriichten’® und Garnelen, mit italienischem WeilSbrot*!

77 INSALATA SALMONE

Salatteller mit gebratenem Lachsfilet!, mit italienischem WeiRbrot?'

13.90 €

13.90 €



PRIMI PIATTI

PASTA
14 SPAGHETTI AL POMODORO"

Hausgemachte Tomatensol’e mit Basilikum

15 SPAGHETTI BRUSCHETTA"

Mit Tomatenwirfel und Knoblauch

16 SPAGHETTI BOLOGNESE?
Mit HackfleischsoRe (Rind) "

17 SPAGHETTI CARBONARA™

Mit Kochschinken2*#12 und Ei€ in SahnesoRe'

PASTA AL FORNO (UBERBACKEN)

18 LASAGNA™
Mit HackfleischsoRe (Rind) ", iiberbacken'

20 TRILOGI"

Drei Nudelsorte mit HackfleischsolSe (Rind) h, iiberbacken’

83 PENNE AL FORNO!

Penne mit HackfleischsoRe (Rind) ", iiberbacken’

85 CANNELLONI AL FORNO"

Canelloni mit TomatensoRe, iiberbacken’

TORTELLINI
21 TORTELLINI PANNA®

Mit Kochschinken23#12, Erbsen, in SahnesoRe '

22 TORTELLINI PASTICCIATI®

Mit HackfleischsoRe (Rind) " und Tomatensahnesofe’

TAGLIATELLE
24 TAGLIATELLE SIGNORA SOPHIA

Frische Nudeln®' mit Steinpilzen, Schrimps® ¢, in Tomatensahnesofe

25 TAGLIATELLE AL SALMONE

Frische Nudeln mit Lachs? und Brokkoli, in TomatensahnesoRe '

f

CANNELLONI
23 CANNELLONI CON SPINACI*"

Frische Nudel”' gefiillt mit Spinat und Ricotta’, in SahnesoRe

9.50 €

9.50 €

10.50 €

10.50 €

10.50 €

11.50 €

10.50 €

10.90 €

11.00 €

11.50 €

12.90 €

12.90 €

10.50 €



PIZZA @ 30 cm)

33 MARGHERITA""f

Mit Tomaten und Kise

34 PROSCIUTTO™f

Mit Kochschinken?3812

35 SALAMEY"f
Mit Salami 2

36 ROMANA™"f

Mit Kochschinken??%12 und Champignons

37 SOFIA*"'

Mit Salami’ 2 und Kochschinken?3#812

38 MERY*"'

Mit Peperoniwurst'-?, Salami' 2 und Champignons

39 HAWAIY"f

Mit Kochschinken?3%'2 und Ananas

40 VITA™!
Mit Kochschinken?*#12, Champignons und Spiegelei®

41 JACOPO™

Mit Wiirstchen und Pommes

42 CALZONE"""_ GEFULLTE UND ZUSAMMENGEKLAPPTE PIZZATEIGTASCHE
Geflllt mit Salami' 2, Kochschinken?*#12, Peperoniwurst' > und Champignons

43 ITALIA™

Mit frischen Tomaten, Rucola und Parmesankise’

44 VEGETARIAYf

Mit gegrilltem Gemiise

45 SPECIALE™'
Mit Salami' 2, Peperoniwurst! 2, Kochschinken?3812 Champignons,
griiner Peperoni und Oliven®

46 SIGNORA SOPHIA®"'

Mit Schrimps® 9, Steinpilzen, Rucola und Parmaschinken?

47 4 STAGGIONI*"'

Mit Kochschinken?*#1?, Salami'-2, Champignons und Artischocken

48 FRUTTI DI MAREY"f

Mit Meeresfriichten® ¢

49 PARMA™"'

Rucola, Frische Tomaten, Parmaschinken? und Parmesankasef

8.50 €

9.00 €

9.00 €

9.50 €

9.50 €

10.00 €

9.50 €

10.00 €

10.50 €

10.50 €

11.00 €

IE30E

11.00 €

11.50 €

10.50 €

11.50 €

11.50 €



PIZZA @ 30 cm)

50 VULCANO""_ DOPPELT GEFULLTE PIZZA

Gefiillt mit Salami' 2, Kochschinken??#'2, Peperoniwurst' > und Champignons

51 VENETAYf
Mit Thunfisch 9 und Zwiebel

52 ZUCCHINI E GAMBERETTI""
Mit Zucchini und Schrimps ¢

53 GRANATA*"'

Mit Salami 2, Kochschinken?*#'2, Paprika, Ei¢, Zwiebel und Oliven®

54 GORGONZOLA™'

Mit Gorgonzola', Peperoniwurst' > und Champignons

55 BOLOGNESE™"'

Mit HackfleischsoRe (Rind) " und Parmesan’

56 DIAVOLAY "— SCHARF

Mit Peperoniwurst' 2, Zwiebel, Artischocken und Oliven®

57 4 FORMAGGI"'

Mit 4 Kasesorten'

58 TONY*"'

Mit Peperoniwurst" 2, Zwiebel, Sardellen? und Paprika

59 BUFALA™'

Mit Rucola, Parmaschinken? und Biffelmozarellaf

60 CIPOLLA™"'

Mit Zwiebel und Gorgonzola’

PIZZA BIANCHE @ 30 cm)

61 PAOLAY'

Mit Sahne', Kochschinken?3#12, Champignons, Parmesankdse® und Oliven®

62 ROSA™

Mit Rucola, frische Tomaten und Biiffelmozarellaf

63 CHIARA™"'

Mit Kochschinken??#12, Zwiebeln, Artischocken und Paprika

64 RITA™

Mit Peperoniwurst' 2, Brokkoli und Sardellen®

12.50 €

11.00 €

11.50 €

11.00 €

10.50 €

9.90 €

10.50 €

10.50 €

10.50 €

12:50.€

10.00 €

11.00 €

12.00 €

10.00 €

11.00 €



BAMBINI

FUR UNSERE KLEINEN GASTE (BIS 12 JAHRE)

PIZZA (@ 24 CM)
101 MARGHERITA '

Mit Tomaten und Kase

102 PROSCIUTTO "

Mit Kochschinken?3:812

103 SALAME *'f
Mit Salami’ 2

PASTA
105 PENNE IN BIANCO *

ohne Sofse

106 PENNE POMODORO *'

Hausgemachte Tomatensolie mit Basilikum

107 PENNE BOLOGNESE *'
Mit HackfleischsoRe "

PORTION POMMES

110 CHICKEN NUGGETS *"*

mit Pommes oder Spaghetti in TomatensofSe

DESSERT
GELATO BIMBI

2 Kugeln Vanille oder Erdbeereis mit Smarties und Schokosauce

4.90 €

4.90 €

4.90 €

3.90 €

4.90 €

590 €

3.50 €

6.90 €

2.50 €



DESSERT

TIRAMISU %2t cf
PANNA COTTA '

SEMIFREDDO AL TORRONCINO'
Halbgefrorenes Nougatparfait

TARTUFO
Triffel-Eis

CAFFETTERIA

ESPRESSO "

ESPRESSO MACCHIATO '
ESPRESSO DOPPIO '
ESPRESSO CORRETTO "
CAPPUCCINO '

LATTE MACCHIATO '
TEE

5.50 €

5.50 €

5.50 €

5.50 €

1.90 €
2.00 €
3.20 €
1.90 €
2.90 €
2.90 €
2550 €



GETRANKE - ALKOHOLFREI

SOFTDRINKS 0,41

COCA COLA 2310 3.80 €
COCA'COLA ZERQ "% 371013 3.80 €

I
FANTA " *° 3.80 € un—
SPEZ] "%+ 10 3.80 €
SPRITE * 3.80 €
SAFTE 0,21 0,41
APFELSAFTSCHORLE "* 2.90 € 3.50 €
JOHANNISBEERSAFTSCHORLE 2.90 € 3.50 €
MARACUJASAFTSCHORLE 2.90 € 3.50 €
ORANGENSAFTSCHORLE " *° 2.90 € 3.50 €
ORANGENSAFT " *° 2.90 € 3.50 €
HOLUNDERSCHORLE (Sirup) 2.90 € 3.50 €
HIMBEREERSCHORLE (Sirup) 2.90 € 3.50 €
WASSER 0,51 0,75 |
ACQUA PANNA - STILL 3.50 € 4.50 €

SAN PELLEGRINO - spriTzIG 3.50 € 4.50 €




BIER

FASS PILS * 021 250€
WEIZEN " *

KELLER *

PILS ALKOHOLFREI **

WEIZEN ALKOHOLFREI *"*

RADLER * 0,21 3.00€

WEIN

VINI BIANCHI - WEISSWEIN

PINOT GRIGIO * p.o.c. 12% vol
CHARDONNAY 1.G.T. 12 % vol
SILVANER * trocken 11,5% vol
BACCHUS * halbtrocken 11,5 % vol

WEISSWEINSCHORLE *

VINI ROSE - ROSE

ROSE 11,5% vol

VINI ROSSI - ROTWEIN

CHIANTI* p.o.C. 13,5% vol
PRIMITIVO * 1.G.T. 13,5% vol
MONTEPULCIANO “ D.OP. 13 % vol
LAMBRUSCO * 1.G.T. 8% vol

ROTWEINSCHORLE *

0,41
0,51
0,51
0,5 |
0,5 |
0,41

0,25 |
0,25 |
0,25 |
0,25 |
0,25 |

0,25 |

0,25 |
0,25 |
0,25 |
0,25 |
0,25 |

3.20 €
3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.20 €

4.90 €
4.90 €
4.90 €
4.90 €
4.00 €

4.90 €

4.90 €
4.90 €
4.90 €
4.90 €
4.00 €



VINI BIANCHI - WEISSWEIN

ADAMAS Greco di Tufo* p.o.cc.

Glas

Flasche

I ADAMS bedeutet im Lateinischen Diamant.
Genau wie der Diamant, der die Zeit unbeschadet iber-
dauert, auch der Greco di Tulo, er bereits in alter Zeit
bekannt war, die Zeit Uberdauert, ohne seinen Charakter
oder seinen eleganten Geschmack einzubtifRen. Einmal
gekostet, wird die Liebe zu diesem Wein fortbestehen...
wie ein Diamant, Es handelt sich bei diesem Wein um
einen der besten DOCG Weine Italiens.

5.90 €
18.90 €

Rebsorte: 100% Greco

Alkoholgehalt: 13,00%

Ernte: Ende der ersten Oktoberhalfte

Kelterung: erfolgt durch sanftes Pressen ganzer Trauben,
eine nicht vollstandig durchgefiihrte malolaktische Garung
und eine einjdhrige Reifung in Stahlsilos.

Organoleptische Merkmale: WeilSwein mit einem intensiven
und angenehmen Aroma. Strohgelbe Farbe mit goldenen Re-
flexen. Frischer, delikater und verfiihrerischer Geschmack.
Passend zu: Fischgerichten, Meeresfriichten, Kdse und Risotto.
Uberraschend schmeckt er mit Biiffel-Mozarella

Serviertemperatur: ca. 10°C




VINI BIANCHI - WEISSWEIN

FREJA Campania Falanghina“ic.t

Glas 0,25 |
Flasche 0,75 |

Unser FALANGHINA tragt den Namen der Géttin Freja.

Die von den nordischen Vélkern verehrte Gottin soll ein

elegantes und raffiniertes Aussehen haben, ein mutiges
und entscheidenden Charakter.

Es fallt uns schwer, ihren Namen nicht mit unserem
geliebten Falanghina in Verbindung zu bringen, einem
Wein mit einer sanften und harmonischen Seele, gepaart
mit einem anhaltenden Geschmack

5.50 €
16.50 €

Rebsorte: Falanghina

Alkoholgehalt: 12,50%

Ernte: in der ersten Oktoberhalfte

Kelterung: erfolgt durch sanftes Pressen ganzer Trauben
und eine einjdhrige Reifung in Stahlsilos.
Organoleptische Merkmale: Strohgelber Weiflwein mit
griinlichen Reflexen. Charakteristischer Geschmack,
sehr weich und gleichzeitig harmonisch und anhaltend
Passend zu: Fischgerichten, Schalentieren, Vorspeisen

Serviertemperatur: ca. 10°C




VINI BIANCHI - WEISSWEIN

APIA Fiano di Avellino*

Glas 0,25 | 590 €
Flasche 0,75 | 18.70 €
Fiir den Weillwein, der weltweit den Namen Rebsorte: 100% Fiano
Avellino tragt, wahlt das Weingut De Stefano den Namen Alkoholgehalt: 13,00%
LAPIA” der von der urspriinglich als ,uva apiana” be- Ernte: Ende Oktober
zeichneten Fiano-Traube und von der Stadt Apia auf dem Kelterung: erfolgt durch sanftes Pressen ganzer Trauben, eine
Peloponnes abgeleitet ist. nicht vollstandig durchgefiihrte malolaktische Garung und
eine einjdhrige Reifung in Stahlsilos.

Tatsdachlich waren die Einwohner dieser Stadt die Befiir- Organoleptische Merkmale: WeilSwein, der sich durch
worter der Geburt der kostbaren weillen Rebsorte, die als Eleganz und Zartheit seiner Aromen auszeichnet. Mit seiner
eine der besten in Italien gilt. In Kampanien, auf den Hi- strohgelben Farbe, seinem intensiven Geruch und seinem ver-

geln &stlich von Avellino, wurde das nach dem Namen flhrerischen Geschmack.
der griechischen Stadt benannte Gebiet von Lapio als das Passend zu: Gerichten mit Fisch, Schalentieren und Meeres-
Gebiet mit maximalem Ausdruck von Fiano identifiziert. friichten. Lasst sich gut mit nicht gereiftem Kase und weifRem

Fleisch kombinieren.
Serviertemperatur: ca. 10°C




VINI ROSE - ROSEWEIN

BOCHE Irpinia Rosato* p.o.c.

Glas 0,25 |
Flasche 0,75 |

I Der Name unseres Rosés leitet sich vom Namen einer
rosa japanischen Koralle ab, der in der Vergangenheit
niemand Bedeutung beigemessen hatte. Es wurde an-

genommen, dass sie keinen Wert hat.

Nur die Zeit, die wie immer die Essenz aller Dinge offen-

bart, gibt ihr die Wichtigkeit, die sie verdient hat, zurtick.

Heute gilt sie als eine der wertvollsten Korallen. Es hatte
keinen besseren Namen fiir unseren IRPINIA ROSATO
D.O.C. geben konnen.

5.50 €
14.50 €

Rebsorte: 100% Irpinia Aglianico

Alkoholgehalt: 12,50%

Ernte: Mitte Oktober

Kelterung: wird aus 100% Aglianico-Trauben gewonnen.
Die ,erste Blume” entsteht durch sanftes direktes Pressen
ganzer Weintrauben.

Organoleptische Merkmale: gekennzeichnet durch eine hell
blassrosa Farbe. Das olfaktorische Bouquet bewegt sich um
fruchtige Diifte von Kirschen und Granatapfel

Passend zu: Vorspeisen und Fischgerichten
Serviertemperatur: ca. 10°C




VINI ROSSI - ROTWEIN

SALUBER Irpinia Campi Taurasini* p.o.c.c.

Glas

Flasche

I SALUBER und die lateinische Etymologie von Salubre.
Der Name unserer Irpinia campi Taurasini ist eine Hom-
mage an die Gesundheit unseres Landes: Irpinia.

Gebirgsreliefs und griine Téler, zwischen denen Fliisse
und Bache flieBen, machen es zu einem wahren Toskaner
fur die Seele. Die Irpinia-Landschaften zu bewundern,
wahrend Sie ein Glas dieses guten Weins trinken, gibt
nur dem Gedanken Frieden.

0,25 |
0,75 |

5.50 €
18.50 €

Rebsorte: 100% Irpinia Aglianico

Alkoholgehalt: 13,50%

Ernte: Ende Oktober

Kelterung: besteht aus einer Mazeration von etwa 12 Tagen, einem
Starter von autochthonen und malolaktischen Hefen, die vollstdndig
in franzosischer Eiche durchgefiihrt wurden. Die Alterung betragt
3 Jahre. Reifung fiir 12 Monate in franzosischen Eichenfdssern.
Organoleptische Merkmale: Dieser sehr feine Rotwein besitzt
eine intensive rote Farbe mit violetten Reflexen und einen
harmonischen Geschmack.

Passend zu: Fleischgerichten und gereiftem Kase
Serviertemperatur: ca. 16/18°C

Empfehlung: die Flasche einige Minuten vor der Verkostung
offnen, um alle organoleptischen Eigenschaften besser wahr-

nehmen zu konnen.




VINI ROSSI - ROTWEIN

TAURASI*b.o.c.

Flasche

Der TAURASI D.O.C.C. gilt als einer der
besten Weine Italiens. Der TAURASI D.O.C.G. des
Hauses De Stefano ist ein Wein von hohem Ansehen.
Geboren aus einer sorgfaltigen Auswahl von
Aglianico-Trauben.

Bemerkenswerte Strukturen, kraftvoll mit einem gleich-
mafigen Korper dank der langen Reifung in franzosi-
schen Eichenfdssern. Und ohne Zweifel das Flaggschiff
des Unternehmens

0,75 |

29.50 €

Rebsorte: 100% Irpinia Aglianico

Alkoholgehalt: 14,50%

Ernte: Ende Oktober

Kelterung: Es besteht aus einer Mazeration fiir etwa 14 Tage,
einem Starter von autochthonen und malolaktischen Hefen,
die vollstandig in franzosischer Eiche durchgefiihrt wurden.

Die Alterung betragt 4 Jahre. 20 Monate in franzsischen
Eichenféssern reifen.

Organoleptische Merkmale: Hochwertiger Rotwein mit intensi-
ver roter Farbe, harmonischem und berauschendem Geschmack,
wiirziger Nase und gleichzeitig komplex und kraftvoll.

Passend zu: starken, robusten und gerosteten Gerichten
Serviertemperatur: ca. 18°C

Empfehlung: die Flasche einige Minuten vor der Verkostung
o6ffnen, um alle organoleptischen Eigenschaften besser wahr-

nehmen zu konnen.




LIKORE & CO

LIQUORI & BRANDY

LIMONCELLO AUS NEAPEL
SAMBUCA

AMARO [KRAUTERLIKORE]

RAMAZZOTTI
AVERNA

FERNET BRANCA
MONTENEGRO

GRAPPE

GRAPPA BARRIQUE
GRAPPA BIANCA

31 % vol

40 % vol

30% vol

29% vol

39 % vol

23% vol

42 % vol

40% vol

4 cl
4 ¢l

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

/i Vol
4 cl

3.00 €
3.00 €

3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.50 €

4.50 €
3.50 €




ZUSATZSTOFFE
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mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit StBungsmittel

mit Phosphat

chininhaltig

mit Koffein

Milcheis mit Vanillegeschmack
aus Fleischstiickchen zusammengefiihrt
enthdlt eine Phenylalaninquelle
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Glutenhaltiges Getreide laut
Rezeptur — a: Weizen, a2: Gerste
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse
(Laktose)

Schalenfriichte

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Weichtiere

Schwefeldioxid und Sulfit

Sopvinio

Hofweg 16

RISTORANTE

97737 Geminden a. M.
Telefon 0160 5259286
Telefon 09351 6041081

Montag und Dienstag Ruhetag

aufSer an Feiertagen

www.signora-sophia.de
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